Kayseri’nin Lezzetleri



Sabah sabah
gozunu
acabilenler
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Bal, kaymak, tereyagi, peynintabag:, sogls tabagdi,
yesillik tabagi, yesilizeytin, siyah zeytin, peynirli su
boéregi, katmer, patates kizartmasi, biberkizartmasi,

sucuk igi, g6z yumurta, tandir béregigcilekreceli;

findik kremasi, ceviz. Cay ile birliktelSErvis rY

Serpme kahvalti en az iki kigiliktir.

Hafta sonu icin gegerlidir.
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GETR GELSI

Domates, salatalik, biber, yumurta,
siyah zeytin, yesil zeytin, acuka,
tandir boregi, katmer, gilek regeli,
bal, tereyagi, findik kremasi, peynir
gesitleri.

Hafta ici i¢in gegerlidir.
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ATHER, KATMER USTUNE!

incecik hamurun ustalikla
acilmasiyla hazirlanan,
tereyadi ve tahinin muhtesem
uyumu: Kayseri katmeri! Regel
ve peynir ile servis ediliyor.
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MENEMENT APARIZ
KALANI SIZE BIRAKIRIL.

Kahvalti denince akla ilk gelenlerden; yumurta,
biber ve domatesin muhtesem uyumuyla
sofralarda bas kdseyi kapan menemen!
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PEYNIRLI AGLAMA SEN BIR BASKASIN

Tulum peynirli, beyaz peynirli ve
taze soganli i¢ harciyla hazirlanan
peynirli yaglama, giine baslamak
icin lezzetli bir tercih... Hem de
ister sarimsakl ister sarimsaksiz
yogurt segenegiyle!
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SIRANDA SUCUK 1] Agh

Ozenle secilmis baharatlar ve bol sarimsakla
harmanlanmis dana kiymasi, tereyagdi ile
sahanda kavrularak hazirlanir.
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Paylasilamayan
paylasimiar



AMVA-GORBAG!

Sifa deposu.

Anadolu'nun bereketli topraklarindan sofralariniza gelen, hem
lezzetli hem de sifa dolu birgorba. icerdigi yiiksek lif, vita!n ve
mineraller sayesinde bagisikhk sisteminizi gliclendirirkenskendine
has hafif eksimsi tadiyla damakldfimzssenlendirecek. Ozenle
secilmis bamyalar, yéresel baharatlarve limon suyu ile hazirlanan
bu gorbamiz, sizi-hem doyuracak hem de sa@hkll bird zz‘et deneyimi
sunacak. Ozellikle kis cylon{lda icinizi mtcl:ak bu gori- ﬂ mutlaka

deneyin! £ R
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SADE PILAY

Bol tereyagli, sofralarimizin
vazgegilmez egslikgisini
tadin; sonrasinda siz de
sade pilavin lezzetini tane
tane anlatin.
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PEYNIRL Sl BOREG

Herkesin hayallerini slisleyen,
ismi duyulunca akan sulari
durduran peynirli su boregi!
incecik yufkalar arasinda
eriyip giden peyniri sizin de
kalbinizi eritmek igin siparis
vermenizi bekliyor.
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TANDIR BOREG

Bu béregin hamurunda
lezzet var! Citir ¢citir hamuru
ve kiymali ig¢ harciyla
damaginizda lezzet géleni
olusturacak tandir boregi
burada.
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MTATES KIZARTHASI

Citir gitir bir lezzet. Ya tek
basina ya da baska bir
lezzetin yanina...
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MEZE MEZE ANADOLU

Her glin baska meze, her giin baska

bir lezzet. Hafif lezzetlerle giini gegireyim
derseniz; ister 1 cesit, ister 3 gesit,
isterseniz de 5 gesit meze

secgebilirsiniz. Tam size gére mi?
Oyleyse meze dolabinin éniinde
bulusalim.

1porsiyon (250g)

150

—

AW W WA WA WA WA WA WA WA WD

IRK YAMA BOREK TABAGH

Borek sevenlere 6zel bu tabagimizda, iki
farkl lezzeti bir arada sunuyoruz. Peynirli su
boéredi, incecik yufkalarin arasinda eriyen
peyniriyle damaklarinizi senlendiriyor; tandir
boregi ise tandirin egsiz lezzetiyle hazirlanan
gitir hamuruyla sofralariniza farkli bir tat
katiyor.



KARIGIK ZEVTINYAGL JEVTINVAGL
DOLMA TABAGI | PATLIGAN DOLMA

Dolmalar yarigiyor! Lezzet patlamasi!

incecik yaprak sarma, lezzetli kuru Patlicanin en gtizel hali! Enfes ig
patlican ve baharatlh kuru biber. harciyla bulusan kuru patlican,
Peki, sizin birinciniz hangisi? damakta iz birakan bir lezzete
Deneyip karar vermek igin tigt bir donusgtyor. Her lokmasinda hafiflik,
arada tabagimiz tam size gore! her isirikta gelenek!
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GOBAN SALATAS

Salatalarin gediklisi,
sofralarin vazgegilmezi!

Taptaze domates, salatalik, biber, sogan ve
maydanozun; zeytinyadi ve limon suyu ile
bulusmasiyla hazirlanan, ferahlatici ve lezzetli bir
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TULUM PEYNIRL
MEVSIM SALATAS

Yesillikler dans ediyor,

tulum peyniri lezzet katiyor!
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salata.
Mevsimin en taze sebzeleri ve /
yéresel tulum peynirinin egsiz j @ % ® U
uyumuyla hazirlanan, hafif ve =
doyurucu bir salata. R
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EVTINYVAGL] VAPRAK SARMA

Lezzeti, dort bir yani sariyor!

EVTINVAGLI BIBER DOLMA

Dolmada bir klasik!

Ozenle secilmis biberlerin icine titizlikle
doldurulmug nefis ig harci... Zeytinyaginin gizlenmis lezzet taneleri, zeytinyaginin
ferahligi ve baharatlarin egsiz aromasi, bu hafifligiyle bulusuyor. Bir taneyle
dolmada bir araya geliyor. Kisacasi tam baslanir ama asla bir taneyle bitmez!
bir lezzet klasigi!
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incecik asma yapraklarinin icine




Dikkat
ana lezzet
bolgesi



S| MANTIS

Tepsi dolusu mutluluk!

Klasik mantidan farkl elarak firnda pisirilen tepsi mantisi,
doyurucu bir lezzet arayaniar igin ideal bir: i

acilmis hamur,jicine bolca kiyma koyularak hazirlaniyor.
Yaglanmis tepsiye dizilerek fihnda kizarana kadar pisirilen
mantilarimiz, Uzeer\ne dokulen nefis yogurt ve tereyagli, salgali
L Gzel sos ile sicak ol;brck saift

Tkigilik 2 kisilik 4 kisilik
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KLASIK KAVSER] MANTIS

incecik agilmis hamur, icine bolca kiyma koyularak 6zenle katlanmig
buyuk bohcalar hélinde pisiriliyor. Manti pistikten sonra haslama
suyuna tereyagli, salgali ve baharath 6zel bir sos ekleniyor.
Mantilarimiz, bu nefis sulu sos ile sicak olarak servis ediliyor.
Dilerseniz, lizerine sarimsakli veya sarimsaksiz taze yogurt ekleyerek
bu essiz lezzeti taglandirabilirsiniz.
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BUYUK MANT

Klasik Kayseri mantisini kiigiik
bulup biiyiik diisiinenlere 6zel!
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Klasik Kayseri mantisina gére daha biiytk bohgalar hélinde hazirlanan bu
6zel manti cesidimiz, doyurucu bir lezzet arayanlar icin ideal. incecik acilmig
hamur, icine bolca kiyma koyularak 6zenle katlanmis biylik bohgalar halinde
pisiriliyor. Pistikten sonra suyundan arindirilan mantilarimiz, Gizerine déktlen
nefis yogurt ve tereyagl, salgali 6zel sos ile sicak sicak servis ediliyor.
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Citir gitir, katir kitir manti sevenlere!

Buylk mantilarin kizartilmasiyla elde edilen gitir gitir lezzet! Digi gitir, igi
yumusacik bu mantilar, sarimsakli yogurt ve 6zel salga sosumuzla servis
ediliyor.
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(IVMAL YAGLAMA

ister 3 katla baglayin
isterseniz 7 kata cgikin, segim sizin.

inceciksagilmis mayasiz sebit hamurlarin arasina bol kiymal hare
ozenle serilmesiylethazirlanir. Her katinda ayri bir lezzet barindi

bu essiz yemegimiz, Uzerine dokilen sarimsakli veya sarimsaksi
yodurt ile servis ediliyor.
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ETL VAPRAK SARMA

Sinirlari agan yoresel lezzet!

Geleneksel bir lezzet daha! incecik asma yapraklarinin
icine tane tane piring, dana kiyma, sogan, domates salgasi
ve baharatlarin uyumuyla hazirlanan harg eklenip sariliyor.
Hem de sevgiyle... Sonrasinda her biri ayni boyda, ayni
6zenle tencereye diziliyor ve sicak sicak servis ediliyor.
Sonrasini anlatmaya gerek yok!
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TEPSIDE PEYNTRLI PUROV MANTIS

Peynir askina citir lezzet.

Et yemekten sikilan, peynirli lezzetlere bayilanlar buraya!
incecik hamurun icine bolca peynir doldurulup firinda gitir
gitir kizartilan bu 6zel manti gesidi, damaklarinizi
senlendirecek. Salga sos ile firinlanarak pisirilen purov
mantisi sarimsakl yogurt ile servis ediliyor.

TS| 0|

= f%@@g

0 WA WA W W WA WA WA

U U U U U U

KURU KOFTEPATATES

ilk g6z agrisi...

Annelerimizin 6zenle hazirladigl, ici yumusacik, digi citir
gitir kizarmig kuru kéfteler ve altin sarisi, nefis kizarmig
patatesler... Her lokmada gegmise yapilan bir yolculuk,
her isirikta cocukluk anilarinin sicakhgi.
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CERKEZ TG

Damakta iz birakir.

Tavuk suyuyla haslanmis tane tane piring, lezzetin en
temel taslarindan biri. icine tel tel didiklenip haslanmig
tavuk eti ekleniyor. Hafifce karabiberle tatlandirilan bu
ozel karigim, kisik ateste demlenmeye birakilyor. Tavuk
etinin verdigi doyuruculuk ve pilavin yumusacik dokusu bir
araya gelerek enfes bir lezzet olusturuyor.
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PAILICAN GUVEQ
[Gilvesie giglen. |

Ozenle segilmis taze patlicanlar ile sarimsak, sogan, yesil biber, domates ve
dana etinin muhtesem uyumuyla hazirlanan bu geleneksel yemegimiz,
toprak guivegte agir agir pisirilerek enfes bir lezzete kavusuyor. Her lokmada
Kayseri'nin sicakligini ve misafirperverligini hissedecediniz bu 6zel yemegimiz,
yaninda tane tane dokilen piring pilavi ile servis ediliyor.
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Firinin hakkini veren lezzet! -

iri iri dogranmis taze domatesler, biberler ve
sarimsaklarla harmanlanan kemikli pirzolalar, bakir
tepside agir agir pisiriliyor. Pirzolalarin Gizerine
serpistirilen ince kiyilmis kuyruk yagi, yemege essiz
bir aroma ve lezzet katiyor. Bu essiz lezzet, yaninda
piring pilavi ile servis ediliyor.
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oAC KEBABI

Yeme de yaninda yat!

Kuyruk yaginda kavrulan yassi dogranmis kuzu etleri, biber ve
domatesle harmanlaniyor. Bazlama ekmediyle bandirilarak servis
edilen bu essiz lezzet, maydanozlu sogan salatasi ve aci biber tursusu
ile birlikte sofraniza geliyor.
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Ne yesek
diye
dlisunmesek
menuleri



T
b I BUNDAN MEN)

Dort kisiye dort dortliik menii!

Kayseri’nin lezzetlerine doyacaginiz bir mentyle karsinizdayiz. Klasik
sevenler, biraz da hafif bir sey olsun diyenler, anca tepsiyle doyacagini
digslinenler, hepiniz buraya!

Kayseri Mantisi (Yarim) | Citir Manti | Tepsi Mantisi | Tepside Peynirli
Purov Mantisi | Kiymali Yaglama (3 Kat) | Etli Yaprak Sarma |
Zeytinyagh Karisik Dolma Tabagi

Menii dért kisiliktir
SRl Kisi bag! fiyat
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1degil, 2 degil, 5 degil tam 12 meze!

Gunlik, taptaze
mezelerin higbirinde
akliniz kalmasin diye...

Mendi alti-sekiz kisiliktir.
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ALICIK ALAYIM

HEPSINDEN TADAYIM

Once gézii, sonra mideyi doyuran menii.

Mantinin da béregin de yaglamanin da tadina varmak
isteyenlere mentiimiiz var. “O mu bu mu?” derken hepsinden
bquz blrcz

Kayserl Mant|3| (Yarim). | Buyuk Mc:ntL ) psi Maﬁtlsﬂ Tepside
Peynirli Purov Montﬁf{"@tw Manti 1 Klymull Yaglama (5Kat) |
Peyn;lfll Ygglcmq | Etli Yaprak $urma.] K,ur|§|k Borek Tabagl |
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_Kcm§|k Tath Tabag




Haydi gelin
tathya
baglayalim
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Incecik yufkalar, bol ceviz igi ve @" @

ozel serbetiyle hazirlanip servis ediliyor.
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OKLAVA BUZHES]

incecik acilmis yufkalarin arasina bolca ceviz
serpilip rulo seklinde sarilan, ardindan nar
gibi kizarana kadar firinlanan cevizli sarma;
finndan giktiktan sonra tizerine gezdirilen
serbetle bulusunca tam kivaminda bir lezzet
solenine donustlip dyle servis ediliyor.
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3 adet

NEVZINE TATLIS

Tahin, ceviz ve tereyagiyla yogrulan 6zel
hamurun firinda gitir gitir pismesiyle
hazirlanan Nevzine, lizerine dokilen hafif
serbet ile servis ediliyor.
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BATTHTATL
JAN GIDER

"Hepsi cok glizel, karar
veremiyorum." diyenlere
ozel tim tatlilar tek
tabakta toplaniyor!
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VUGN MURALLERS

Taptaze sut ile hazirlanan bu 6zel tath,

kadayiflar ile servis ediliyor.

wmro O

—

125 Py -

.

doviilmus ceviz ve gifte kavrulmus tel S



Kuru
kuruya
yemeyelim



EV YAPIMT LIMONATA

FUSE TEA (SEFTALI/LINON)

C0LA

COLA ZERO

HANTA

oPRIlE

ARAN

NIGDE GAZ02

NEDE GAZOZU SERERST
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TURK KAHVES

FILTRE KARVE
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